LA BELLE

PIZLE

349 RUE DE BELLEVILLE
PARIS 19¢

’, DA DIVIDERE - A PARTAGER

ANTIPASTI ITALIANI
Notre sélection de fromages et charcuteries 16
ANTIPASTI DI VERDURE

. . 12
Nos légumes grillés

ANTIPASTI - ENTREES “

VITELLO TONNATO
Fines tranches de veau et sa sauce crémeuse thon et capres 10

PROSCIUTTO DI PARMA E BURRATINA PUGLIESE 12
Jambon de Parme affiné 22 mois et burratina de la région des Pouilles

6 PIATTI - PLATS

PIATTO DEL GIORNO
Suggestion du Chef sur ardoise

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 14
Lasagnes a la bolognaise italienne

GNOCCHI| DELLO CHEF 15
Gnocchi maison et la sauce du Chef
PARMIGIANA DI MELANZANE 14

Mille feuilles d'aubergines, sauce tomate, mozzarella et parmesan

VEGGIE 9¢ TRADIZIONE 12¢

Tomates séchées, Tomates, mozzarella,
champignons grillés, jambon de Parme,
aubergines, pesto, roquette pesto, roquette

Tocs wos plats et pizzas sont faits maison.
Nowe wnows founnisssns dinectement aupres de producteurs en Ttalic
poun affpin du fraie et ban.



SUR PLACE

NOS PIZZE OU AEMPORTER

BELLE PIZZE

Tomate San Marzano, Mozzarella fior di latte, basilic, 15
huile d'olive, burrata
BRESAOLA
Tomate San Marzano, Mozzarella o fior di latte, viande de 16
beeuf séchée, roquette, copeaux de parmesan
CHEVRE ET MIEL
Creme de mascarpone, Mozzarella fior di latte, chevre, 15
roquette, cerneaux de noix, miel
4 FORMAGGI 16
Mozzarella fior di latte, scamorza, taleggio, gorgonzola
et parmesan
MARGHERITA 12
Tomate San Marzano, Mozzarella fior di latte, basilic
frais, huile d'olive
PUGLIESE
Tomate San Marzano, Mozzarella fior di latte, spianata 16
(chorizo], oignons rouges
REGINA
Tomate San Marzano, Mozzarella fior di latte, jambon cuit 14
italien, champignons frais, huile d'olive
TARTUFO
Créme de truffe, Mozzarella fior di latte, champignons frais, 16
jambon de Parme, roquette
VEGGIE
Tomate San Marzano, Mozzarella fior di latte, artichauts, 13
oignons rouges, olives

DOLCI - DESSERTS w‘
TIRAMISU AU CAFE DE BELLEVILLE 8
POIRE AU CARAMEL 7
PANNA COTTA 8
MOUSSE AU CHOCOLAT )
CAFE GOURMAND 9

Nous vous informons que tous nos plats peuvent contenir les allergénes suivants : les céréales contenant du gluten (blé,seigle,orge,avoine,ou leurs souches hybridées et produits a base de
céréales). Les crustacés ou les produits a base de crustacés. Les ceufs et les produits a base d’ceufs. Les poissons et les produits a base de poissons. Les arachides et les produits a base
d’arachides. Les oja et les produits a base de soja. Le lait et les produits a base de lait (y compris le lactose). Le céleri ceufs et les produits a base de céleri. La moutarde et les produits a base de
moutarde. Le sésame et les produits a base de sésame. Le sanhydrides sulfureux et sulfites en concentrations de plus de 10mg/kg ou 10mg/lexprimé en SO2.Les mollusques et les produits a base
de mollusques. Le lupin et les produits a base de lupin. Les fruits a coque : amandes,noisettes,noixdecajou,noixdepécan,noixduBrésil,pistaches,noix de macadamia et produits a base de ces fruits.



