
MENU SAINT-VALENTIN
59 euros par personne

Tartare de crevettes rouges di Mazara et fraises,  
parfumé à la menthe et au citron vert  

Burrata Di Bufala, crème tiède de petit pois,  
et pesto rosso

ANTIPASTI - ENTRÉES

Mille-feuille déstructuré, crème légère de mascarpone et fruits rouges 

DOLCE - DESSERT

Ravioli farcis au bar, stracciatella légèrement fumée et sa 
sauce au safran

1 coupe de champagne Irroy Brut Réserve  
ou  

1 Mocktail

Filet de bœuf avec tranche de foie gras poêlé,  
purée de topinambour et truffes

PIATTI – PLATS

Tous nos plats sont faits maison.
Nous nous fournissons directement auprès de producteurs en Italie pour offrir du frais et bon. 

ou

ou

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

Fondant au chocolat, coulis de framboise et boule de glace vanille

Risotto crémeux au Champagne et fleurs comestibles (v)
ou



SAN VALENTINO MENU
59 euros per person

Tartare of Mazara red prawns and strawberries, flavored 
with mint and lime

Burrata di bufala, warm pea cream, and pesto rosso

ANTIPASTI - STARTERS

Tiered Mille-feuille, light mascarpone cream and red fruits

DOLCE - DESERT

Ravioli stuffed with sea bass, lightly smoked stracciatella 
and saffron sauce

1 glass of champagne Irroy Brut Réserve  
or  

1 Mocktail

Beef fillet with a slice of pan-fried foie gras,  
Jerusalem artichoke purée and truffles

PIATTI – DISHES

All our dishes are homemade, We directly work with italian producers 
to garanty good quality and fresh products. 

or

or

Alcohol abuse is dangerous for your health, Consume with moderation

Chocolate fondant, raspberry coulis and a scoop of vanilla ice cream

Creamy risotto with Champagne and edible flowers (v)
or

or


